
Locali bar - mensa Via Balbo

ELENCO ATTREZZATURE DCAP-LTA

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
scaffale a 4 ripiani 1310 mm 1
frigo digitale 1 porta 600lt 0+10°AISI304 3
cella 129x129-2+8°C unità remota 2
set scaffali alluminio – ripiani forati 2
• ripiano forato in AISI304 mm825x340 8
• montante laterale AISI304 mm1830x400 4

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
lavatoio armadiato 1 vasca sgocciolatoio dx mm1200 1
sifone scarico singolo plastica 1,5" 1
rubinetto biforo con leva gomito da 3/4" 1
tavolo refrigerato + alzatina 2 vani 1
tavolo su gambe + ripiano + alzatina mm1000 1
affettatrice vert. mm300 trasm. cinghia 1

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
tavolo su gambe + ripiano + alzatina mm800 1
cassettiera con 3 cassetti mm400 1
motoriduttore da banco attacco 22-400/3 1
grattugia attacco 22-25kg/h 1
tritacarne attacco 1
secchio 1
lavamani a muro 1
sifone scarico singolo plastica 1,5" 1

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
cucina gas top 6 fuochi mm1200 1
base armadiata con 3 porte mm1200 1
brasiera gas fondo compound 80lt aut. 1
fry top gas cr. liscia + rigata inclin. 800 1
base armadiata con 2 porte 800mm 1
cappa centrale inox 304+filtri 240x220 1
forno convezione vapo. Gas 10 GN1/1 liv. 4 1
supporto per forno 10 1/1 1
filtro grassi per forno 10 1/1-2/1 1
cappa + aspirat. forno conv. - vapore 10 1/1 1
abbattitore gn 1/1-10 kg 1
bollitori 2
supporto armadiato con 2 sportelli scorrevoli 1
lavamani con sterilizzatore coltelli 1
valvola di chiusura con kit sifone 1
secchio 3

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
tavolo su gambe + ripiano + alzatina mm1400 1
mensola a muro per 2 cestelli mm1180 1
tavolo prelavaggio c/foro dx>sx mm1400 1
lavastoviglie a cappottina 1170 p/h 1
tavolo servizio ls carico/scarico mm600 1
cappa parete inox 304 120x120 cm-lavast. 1
scaffale a 4 ripiani mm1310 1

ZONA A: CELLE FRIGO E MAGAZZINO

ZONA B: PREPARAZIONI

ZONA C: PREPARAZIONI PIATTI FREDDI

ZONA D: COTTURA

ZONA E: LAVAGGIO



DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
lavamani a muro 1
sifone scarico singolo plastica 1,5" 1
rubinetto a pedale per vasche su gambe 1
frigo digitale 1 porta 600lt 0+10° AISI304 1
elem. portavassoi/posate/pane/bicchieri 1
vetrina refr. vasca + armadio 2 mensole 3gn 2
scorrivassoio in tubo inox (3 gn) 2
zoccolatura inox (3 gn) 2
elemento terminale sx pannelli inox 1
elemento bagnomaria 4 gn 1
scorrivassoio in tubo inox (4 gn) 1
zoccolatura inox (4 gn) 1
sovrastruttura piano cristallo-illum-protez. 4gn 1
elemento angolare esterno 90°- top inox 1
zoccolatura inox ang. Est 90° lato cliente 1
elemento bagnomaria 2 gn 1
scorrivassoio in tubo inox (2 gn) 1
zoccolatura inox (2 gn) 1
sovrastruttura piano inox + protez. 2gn 1
modulo 85x83 1
elemento cassa a "L" lato dx 3gn 1
scorrivassoio in tubo inox (3 gn) 1
zoccolatura inox (3 gn) 1
freezer pozzetto 1
scaffale con ripiani 100x40 1
carrello 95x70xh98 2
cestino 1
forni micronde 1

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
tavolo mensa 32
sedia da mensa 132
carrello con supporti per 20 gn-en 1/1 6
postazione oil point 2

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
scaffale a 4 ripiani mm1310 1

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
lavatoio 2 vasche sgocciolatoio dx mm1600 1
sifone scarico doppio plastica 1,5” 1
rubinetto biforo con leva gomito da ¾” 1
tavolo su gambe + ripiano + alzatine mm1000 1
tagliaverdure banco + espuls.-230-400/3/50-60 1
tavolo su gambe + ripiano + alzatine mm1000 1
valvola di chiusura con kit sifone 1
sterilizzatore coltelli 1
secchio 1

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
scaffale a 4 ripiani mm1710 4
freezer pozzetto 1

ZONA I: LAVAGGIO VERDURE

ZONA G: SALA CONSUMAZIONE

ZONA H: MAGAZZINO MENSA 

ZONA F: DISTRIBUZIONE

ZONA H: DEPOSITO OFFICE E BAR



DESCRIZIONE DEL PRODOTTO QUANTITA' 
elemento cassa 1
vetrina refrigerata 1
prod. ghiaccio cub, 21 kg/24h-aria+cont 4kg 1
lavastoviglie 540 p/h 1
retrobanco snack 1
piastra doppia 1
macina caffè 1
macchina caffè 1
retrobanco per macchina del caffè 1
frullatore 1
retrobanco refrigerato 1
spremiagrumi 1
banco bar 1
tavolo da bar 8
sedia da bar 28
cestino 2
sgabello 1

ZONA L: BAR


